三興國民小學九十八學年度校內科學展覽會報名及作品送件表
	作名品稱
	黴菌特攻隊

	作者姓名
	1.黃培軒
	2.詹智閎
	3桂先啟
	4.

	出生年月日
	89年1月10 日
	 88年10月18日
	89年1月12日 
	年  月　日

	就讀班級
	402
	402
	402
	

	具體貢獻及
工作項目
	電腦打字、觀察、操作。
	器材準備、操作、觀察、照相。
	器材準備、操作、觀察。
	％

	指導人員
	姓名
	
	身份證字號
	

	
	指導項目及
具體貢獻
	

	
	姓名
	
	身份證字號
	

	
	指 導 項 目及
具 體 貢 獻
	

	備註
	一、作品解說時，需不需要學校準備電源配備？
□不需要　□需要（請註明配備內容：             ）
二、本表請用打字或正楷書寫。
三、其他：（                                          ）                                                  


附件二：
三興國民小學九十八學年度校內科學展覽會
作品說明書封面
科　　別：自然科
組　　別：國小組
作品名稱：黴菌特攻隊
關 鍵 詞：　黴菌　　　、　生長　　　、　　　　（最多三個）
編    號：（免填）※
製作說明：
(1) 說明書封面僅寫科別、組別、作品名稱及關鍵詞。
(2) 編號由教務處統一編列。
(3) 封面編排由參展作者自行設計。
   三興國民小學九十八學年度校內科學展覽會作品說明書內容
作品名稱：黴菌特攻隊
摘要：
壹、研究動機
    記得暑假時，有一次，媽媽買的吐司沒吃完就放在桌上，隔沒幾天，媽媽把吐司丟到廚餘桶，媽媽說：「過了保存期限，長黴了不能吃。」我就很好奇什麼是「黴」？「黴」怎麼會出現在吐司上?他到底喜歡什麼環境呢?我們來實驗看看。

貳、研究目的
 一、探討溫度高低對黴菌生長的影響

 二、探討水份多寡對黴菌生長的影響

 三、探討調味料（酸、鹹、甜、辣）對黴菌生長的影響

参、研究設備器材
吐司(12片)、糖、鹽、醋、辣油、密封袋、量杯、秤子、水、攪拌棒、放大鏡、冰箱、電腦、相機、筆記本、磁鐵。

肆、研究過程或方法
一、實驗溫度高低對黴菌生長的影響

 （一）、水份多寡對黴菌生長的影響

 （二）、 A1放在冷凍庫；A2放在冷藏室；A3放在桌上；A4放在冰箱表面。

 （三）、觀察紀錄

 二、實驗調味料（酸、鹹、甜、辣）對黴菌生長的影響
  （一）、調配稀釋糖水（水：糖＝100g：10g）、鹽水（水：鹽＝100g：10g）

  （二）、將四片吐司分別裝在四個密封袋中，標示B1、B2、B3、B4。

  （三）、 B1加入鹽水10㏄；B2加入糖水10㏄；B3加入醋10㏄；B4加入辣油10㏄。

  （四）、放置於常溫中。
 （五）、觀察紀錄。 
 三、實驗水份多寡對黴菌生長的影響

  （一）、將四片吐司分別裝在四個密封袋中，標示C1、C2、C3、                      C4。 
  （二）、C1不加水；C2加入5㏄的水；C3加入10㏄的水；C4加入25㏄的水。
  （三）、放置於常溫中。

  （四）、觀察紀錄。

伍、研究結果
一、實驗A：（溫度高低對黴菌生長的影響）
（×表示沒有變化）

	
	A1
	A2
	A3
	A4

	第一天
	放冷凍庫
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	放冷藏室
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	常溫中
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	貼在冰箱外壁
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	第二天
	×
	×
	×
	×

	第三天
	×
	×
	×
	×

	第四天
	×
	×
	×
	一點點黴
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	第五天
	×
	×
	×
	一點點黴
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	第六天
	×
	×
	×

	一點點黴
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	第七天
	×
	×
	一點點黴


	黴變大點了
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	第八天
	×
	×
	一點點黴
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	黴變大點了
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	第九天
	×
	×
	黴變大點了
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	黴變大變多了
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	第十天
	×
	×
	黴變大點了

[image: image13.jpg]



	黴變大變多了
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二、實驗B：實驗調味料（酸、鹹、甜、辣）對黴菌生長的影響
（×表示沒有變化）

	
	B1
	B2
	B3
	B4

	第一天
	加入鹽10㏄
	加入糖10㏄
	加入醋10㏄
	加入辣油10㏄

	第二天
	×
	×
	×
	×

	第三天
	×
	×
	×
	×

	第四天
	×
	一點點黴
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	×
	×

	第五天
	B1一點點黴；B2黴變大點
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	×
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	第六天
	黑色沒黴變多；出現黃色黴
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	黴變大點
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	×
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	×
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	第七天
	黴變大點

[image: image22.jpg]



	黴變大點
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	×
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	×
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	第八天
	黴變大點
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	黴變大點
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	×
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	×
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	第九天
	黴變大點
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	黴變大點
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	×
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	×
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	第十天
	黴變大點
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	黴變大點
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	未沾辣油處出現一點黴
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三、實驗C：（水份多寡對黴菌生長的影響）

（×表示沒有變化）

	
	C1
	C2
	C3
	C4

	第一天
	不滴水
	加5㏄的水
	加10㏄的水
	加25㏄的水

	第二天
	×
	×
	×
	×

	第三天
	×
	×
	×
	×

	第四天
	×
	×
	下面出現一點黴
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	中間有黴
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	第五天
	C1有黑色黴5小點；C2有黑色黴8小點
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	C3黑色黴變多，出現黃色黴

C4黑色黴變多
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	第六天
	黑色黴變多

[image: image42.jpg]



	黑色黴變多
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	黑色黴、黃色黴變多
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	黴變多，下面變軟
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	第七天
	黑色黴變多
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	黑色黴變多
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	變多，中黴間變軟
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	黴變多，下面變更軟
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	第八天
	黑色黴變多
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	黴變多，出現黃色黴
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	黴變多，中黴間變軟
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	黴變多，下面變更軟
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	第九天
	黑色黴變多，出現黃色黴
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	黴變多
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	黴變多，中黴間變軟
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	黴變多，下面變更軟
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	第十天
	黴變多
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	黴變多
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	黴變多，中黴間變軟
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	黴變多，下面變更軟
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陸、結論
 一、從實驗A結果，我知道黴菌喜歡高溫。A4貼在冰箱外壁，第四天就出現黴，A3再第七天出現黴，A1、A2在第十天仍未現黴。
    二、從實驗B結果，我們知道鹽、糖、醋、辣油四種調味料中，黴菌最喜歡糖；第二喜歡鹽；最不喜歡醋。B2（加糖水）在第四天就出現黴之後，黴每天都變多；B1（加鹽水）再第五天出現黴；B4（加辣油）在第十天時，未沾到辣油的地方出現一點點黴；B3（加醋）在第十天仍未現黴。
    三、從實驗C結果，C4最早發黴，可見黴菌喜歡潮濕，而且，水分越多，吐司越快就變軟掉了（C4）。C3、C4在第四天就出現黴，C4又比C3的黴多，C4在第六天十變得軟軟爛爛的，C3在第七天時，中間也開始變軟。
捌、參考資料及其他

 一，參考書籍：

（一）、自然與生活科技（六上）牛頓教科書
（二）、我的第一堂有趣得科學實驗常試

    二、參考網站：

   （一）福林國小認識為生物實驗：
         http//microbiology.scu.eda.tw

   （二）行政院國家科學

         http//wwwnsc.gou.tw

   （三）微生物教學資訊網站

         Http//lite.ntu.eda.tw

   （四）水域生態及微生物教學諮詢

            Http//cop.bio.ncue.edu.tw

  （五）生物工程與微生物應教學諮詢網

        Http//bioeng.ttu.edu.tw
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